Ateliercafé mit Finissage
zu den N!-Tagen Ba-Wu

20. Mai, mit Daniela Waitzmann

natursiiBes Genuss-Geback:
Linzer Torte (enthalt Ei, Emmer, Einkorn, Mandeln)
Kokos-Ananas-Kuchen (enthalt Ei, Kamut)

Frihlingszopf (enthalt Weizen, Kamut, Mandeln, Ei, Quark, Laktose)
Ananas-Muffins (enthalt Dinkel, Quark, Laktose, Ei, Mandeln)

Daphnes (enthalt Hafer)
Mango-Hildas (enthélt Einkorn, Kakaonibs)

herzhaftes Genuss-Geback:
Fruhlingsbrotchen (enthalt Kamut, Weizen)

Pfefferbrotchen (enthalt Dinkel, Quark, Laktose, Ei)

Knusperbrot mit Kernen (enthalt Dinkel, Hafer)

Pralinen, Konfekt & Kleingeback:
Mango-Kokos-Konfekt

Kakao-Macadamia-Pralinen (enthalt Madacamiantisse)

Alle Genuss-Gebacke sind ohne Zucker- und Fettzugaben
vorwiegend aus Bio- und /oder Fairtrade-Zutaten selbst
hergestellt. Der Zucker- und Fettgehalt ergibt sich nur aus den
auf den Thekenschildern angegebenen verwendeten Zutaten.

einzelne Genuss-Gebacke:

1 Stlck Linzer Torte oder Kokos-Ananas-Kuchen
1 Stuck Frihlingszopf

1 Muffin oder 1 Mango-Hilda

3 Daphnes

1 Frihlings- oder Pfefferbrotchen

1 Portion Knusperbrot

5 Bio-Oliven nach Wahl

1 Karlsruher Bio-Ei, weich- oder hartgekocht

1 Stick Praline oder Konfekt

3,00 EUR
2,00 EUR
1,50 EUR
1,50 EUR
1,80 EUR
1,00 EUR
1,20 EUR
1,40 EUR
0,90 EUR

Ateliercafé mit Finissage
zu den N!-Tagen Ba-Wu

20. Mai, mit Daniela Waitzmann
Probierteller:

1) Probierteller Kuchen
(1 St. Kuchen, 1 St. Friihlingszopf) mit Mokka/Tee

ohne Mokka/Tee

2) Probierteller "Dreierlei”
(1 Mango-Hilda, 1 Daphne, 1 Muffin)  mit Mokka/Tee
ohne Mokka/Tee

4) Probierteller "Hilda & Daphne"
(1 Mango-Hilda, 2 Daphnes) mit Mokka/Tee
ohne Mokka/Tee

3) Probierteller herzhaft
(1 Fruhlings- und 1 Pfefferbrétchen und
1 Portion Knusperbrot) mit Mokka/Tee

ohne Mokka/Tee

3) Probierteller herzhaft mit Bio-Oliven

(1 Fruhlings- und 1 Pfefferbrétchen, flinferlei
Bio-Oliven und 1 Portion Knusperbrot) mit Mokka/Tee
ohne Mokka/Tee

5) Probierteller Geback und Konfekt

(2 Daphnes, 1 Praline, 1 Konfekt) mit Mokka/Tee
ohne Mokka/Tee

6) Probierteller Pralinen und Konfekt

(2 Pralinen, 2 Konfekte) mit Mokka/Tee
ohne Mokka/Tee

*mit Spezialitaten-Mokka oder -Tee:

Getranke siehe Riickseite

5,10 EUR*
S0QLELIR

+ 0,70 EUR

Die Volldeklaration der Inhaltsstoffe finden Sie auf den Schildern an der Theke.

Alle Preise verstehen sich inkl. 19% Mehrwertsteuer.



Ateliercafté
ANA & ANDA

Getranke
Bio-Mokka frisch von Hand gemahlen und aufgebriht: 2,00 EUR

1 Tasse Bio-Kaffee frisch von Hand gemahlen und
aufgebriht, auf Wunsch mit Frischmilch vom
Bauernhof: 2,90 EUR

Mokka/Kaffee Vanilla, mit Vanille verfeinert: 2,70/ 3
Mokka/Kaffee Canela, mit Ceylon-Zimt: 2,70/ 3,60 EUR
Mokka/Kaffee Xoco, mit Kakao-Nibs garniert: 2,70/ 3

Die Kaffeebohnen stammen von espresso tostino in Karlsruhe
1 Tasse warme Bio-Frischmilch vom Bauernhof: 2,90 EUR

1 kleine Tasse Bio-Tee 2,00 EUR
(Grun: Jasmin, Kukicha, Gunpowder, Bancha)

(Schwarz: Darjeeling, Ostfriesen)

(Bio-Krautertee: Holunderbliiten, Zitronengras, Zitronenverbena)

1 Kannchen Bio-Tee
(2,5 Tassen, Sorten siehe oben, ohne Gewlrze) 4,00 EUR

Tee Vanilla, mit VVanille verfeinert: 2,70 /4,70 EUR
Tee Canela, mit Ceylon-Zimt verfeinert: 2,70/4,70 EUR
Tee Xoco, mit Kakao-Nibs garniert: 2,70/ 4,70 EUR
(Tee-Sorte nach Wahl)

2. Aufguss Griintee (Tasse oder Kannchen) 0,00 EUR
1 Glas Wasser (0,3l), still oder mit Kohlensaure 1,00 EUR
1 Portion Kokosbliitenzucker, fair gehandelt 0,50 EUR
Praline zum Getrank Stuck 0,90 EUR

ANA & ANDA Andrea Reichert und Anita Lohr GbR
Gablonzer Str. 11, 76185 Karlsruhe www.anaundanda.de

Ateliercafé mit Finissage
zu den N!-Tagen Ba-Wu

Tageskarte 20. Mai

mit Finissage der Ausstellung von Daniela Waitzmann
"Best-of"-Genuss-Gebacke
durch alle vier Rezeptbroschuren

aus eigener Herstellung,
frei von Zuckerzusatzen und Fettzugaben





